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1. Cuisine Pratique ou Recueil de Procédés culinaires faciles et économiques
avec les meilleures Recettes pour la Patisserie et la Confiserie suivi de
quelques renseignements utiles dans le cas de maladies ordinaires.

"Se trouve a I'Abbaye de Flavigny-sur-Moselle. (Meurthe et Moselle)", s.d. (fin du XIXe s.).

212 x 135 mm, (2) ff. : faux-titre, titre, XI-(1) pp. : Préface, 508-(2) pp., l'impression
reproduit un texte manuscrit. Reliure d'éditeur demi-toile noire, ex-libris manuscrit
sur page de garde, feuillet de titre et un f. de table déreliés.
Rare édition originale, une seconde édition a paru en 1903.

400

2. Histoire chronologique, pathologique, économique, artistique,
soporifique et melliplue du Tres-noble, trés-excellent et tres-
vertueux pain d'épice de Reims.

In-16 (165 x 110 mm), VI-42 pp. Reliure d'époque demi-maroquin, dos a faux-nerfs, tranches
marbrées, coins frottés, ex. n® 70 signé par Macquart et Tarbé, cachet ex-libris de V. Tourneur
sur page de titre. Bel exemplaire.

(Vicaire 1-560) 200

3.le maquereau - dix fagons de le préparer.

Paris, 1.e Couteau dans le Plaie A I'Imprimerie Quotidienne, 1978.

211 x 120 mm, (5) ff.,, dont titre et Préface, 10 pp., (2) ff. : achevé d'imprimer et blanc, 1 ill. in-
texte, fascicule sous couvertures a rabats, exemplaire non-coupé, tirage a 400 exemplaires
numérotés sur Ingres gris (n°227), couverture Balkis bleu marine. Trés bel état.

30

4. AMUNATEGUI, Francis.

L'Art des mets ou Traité des plaisirs de la table.

Paris, Librairie Arthéme Fayard, 1959.

194 x 145 mm, 261 pp., (1) f., broché, bel exemplaire.
10

5. ANDROUET, Pierre ; CHABOT, Yves Le brie. Fromage des Rois. Roi des
fromages.

Presse du Village, 1985.

In-8, 354 pp., illustré de photos n/b, broché, petite perte de pellicule sur la couverture

sinon bon exemplaire.
10

6. AULAGNIER. Dictionnaire des aliments précédé d'un travail complet sur le

lait et le café.
Paris, Au dépot, 15843-1844.

2 tomes en 1 volumes in-8, LXIIT+XV+332+356 pp., portrait d'Antonin Caréme en
frontispice. Reliure demi-basane d'époque, rousseurs sur I'ensemble de 'ouvrage.
Les 2 pages de titre du Dictionnaire des substances alimentaires indigenes et exotiques
sont datés de 1843.

100




7. BEGUIN, Maurice. Une vieille tradition. La Cuisine en Poitou. Avec une
Préface de Curnonsky et plus de 300 Recettes.

Niort, A la Librairie Saint-Denis, 1932.

190 x 140 mm, (3) ff. : faux-titre, titre, dédicace, VII-(1)-228-(2) pp. Broché, traces
de pli au dos. Tres bel exemplaire.

45

8. BELLE-ROSE, Francois. La bonne cuisine de
Belle-Rose.

Nancy, Poncelet, (vers 1930);

210 x 130 mm, 364 pp., ill. n/b in-texte, reliure demi-
percaline, plat cartonné illustré, reliure remontée, début
de fente au niveau du mors en pied sur 5 mm sinon bel
exemplaire.

40

9. BERNARD, Emile ; DUBOIS, Urbain. La Cuisine
classique. Etudes  pratiques,  raisonnées et
démonstratives. L'école frangaise appliquée au service a

la russe. Tome Premier. (-) Second.
Paris, E. Dentu, 1874.

2 volumes 298 x 230 mm, (1) f. blanc, LXIV-(4)-272 pp., 31/32 planches gravées
numérotées 1 a 30 (+ 9A et 19A, il manque la pl. n° 2 : "portraits royaux") + (2) ff.
faux-titre, titre, 318 pp., 32 pl. gr. n° 31 a 62. Reliure demi-chagrin, dos a faux-nerfs
orné de caissons dorés, encadrement a froid sur les plats en percaline, reliures frottées
et tachées, quelques rousseurs principalement au début et sur les feuillets de tables, 2
cahiers décalés au tome 1, bon exemplaire.

"Sixieme édition. Ouvrage illustré de 64 planches gravées, hors texte embrassant dans
son cadre toutes les prescriptions culinaires, d'apres 'ordre et les principes de la grande

cuisine."
200

10. BERNARD. Le Patissier frangais contenant la maniére de préparer soi-
méme patés, vol-au-vent, timbales, tourtes, bouchées, tartes, poudings,
charlottes, soufflés, sirops, liqueurs et rafraichissements, pour bal et
soirées, crémes, sorbets et glaces.

Paris, Delarne, 1ibraire-Editenr, 5.d. (1887).

180 x 120 mm, 251-(1) pp., 29-(3) pp. Catalogue, 1 planche de moules a entremets
en frontispice, premic¢re de couverture illustrée couleurs. Reliure demi vélin
moderne, dos lisse, étiquette de titre, couverture conservée, minime manque de
papier et pli au bord inf. et rousseurs de la premiére de couverture, rares
rousseurs, rousseurs sur goutticre. Bon exemplaire. (Vicaire, 85).

150




11. [BIBLIOGRAPHIE] - BROWN;, Eleanor and Bob. Culinary americana. Cookbooks published in
the cities and towns of the United States of America during the years from 1860 through 1960.
Martino Publishing, s.d.

In-8, (220 x 150 mm), 417 pp. Reliure toile d'éditeur, tres bon état. Réédition en facsimile de 1'édition originale
de 1961.

20

12.  [BIBLIOGRAPHIE] GOLDEN BITTING, Katherine.
Gastronomic Bibliography.

Mansfield Centre, CT' 06250, Martino Fine Books, s. d.

221 x 151 mm, XIII-(3), 718 pp., rares ill. n/b in-texte. Reliure toile

d'éditeur. Bel exemplaire. Réédition fac-similé de l'ouvrage de 1939.
20

13. [BRASSERIE| La belle histoire d'une vieille brasserie
frangaise. [Transférée sur son emplacement actuel en 1856 la
Brasserie Paillette allait consacrer un siécle de progrés au

service de la biere.]
Brasserie Paillette, 1956.

In-folio (310 x 240 mm), 131-(5) pp., illustrations n/b et couleurs.
Reliure cartonnée d'éditeur sous jaquette rempliée illustrée. Fente (6

mm) en pied du dos de la jaquette. Bel exemplaire. Mais on wattend pos | I8
. . NEET] . ‘e . . . ! 7""_" pour apprécier
Publication 2 l'occasion du centiéme anniversaire de la Brasserie S AL BT, |
Paillette.
40

14. [IBRASSERIE] - [DEBAUSSAUX, L.F. ; Attribué parfois a Dubief] L'Art de faire
la biére, ouvrage élémentaire théorique et pratique, mis a la portée de tout le
monde, Donnant les moyens de faire la Biére en toute saison avec nombre de
végétaux et produits de végétaux, soit racines, tiges, fruits, semences, etc. ; les
moyens de la conserver plusieurs années, et de la rendre propre aux
embarcations ; ...

Paris, chez Carilian-Goeury, Libraire des Ingénienrs, de I'Ecole royale des Ponts et Chaussées et de
celle des Mines, 1821.

In-8 (196 x 127 mm), XII-323 pp., 3 pl. n/b. Reliute demi-basane moderne, dos lisse
orné de fleurons et filets dorés, ex-libris manuscrit sur premier feuillet blanc, cachet de
bibliotheque sur page de faux titre, cachet de biblio. et ex-libris manuscrit sur page de
titre, quelques traits au crayon rouge en marge, rousseurs sur planches et traces de
mouillure principalement en début et fin d'ouvrage.M. Debaussaux était marchand
brasseur 2 Amiens.

250

15. [BRASSERIE] - WEBER, France. Essai historique sur la brasserie frangaise.

Soissons, Imprimerie-Librairie |. Prudhomme, 1900.

In-8 (210 x 133 mm), (4) ff., 534 pp., (1) f,, reliure demi-veau, dos a faux nerfs, couvertures conservées, dos
et coiffe sup. frotté, claires rousseurs, envoi de l'auteur au stylo a plume et annotations au stylo, traces de
scotch sur premiere et quatrieme de couverture, joint 1 lettre (1975) d'un ancien propriétaire de ce livre, bel

exemplaire.
350



16. |[BRILLAT-SAVARIN]. Physiologie du golGt ou Méditations de Gastronomie
Transcendante ; ouvrage théorique, historique et a 1'ordre du jour, Dédié¢ aux
Gastronomes Parisiens, par un professeur, membre de plusieurs sociétés savantes.
Quatrieme édition. Tome I. (-) II.

Paris, Just Tessier, libraire, 1834.

2 volumes in-8 (214 x 130 mm), (2) ff. faux-titre, titre, 384 pp. + (2) ff. faux-titre, titre, 412 pp.
Reliure d'époque demi-veau glacé, dos lisse orné de fleurons a froid et de filets dorés, toutes
tranches marbrées, dos légerement insolés, coins frottés, dos et coiffes sup. frottés (sans gravité).
Bel exemplaire exempt de rousseurs.

300

17. |[BRILLAT-SAVARIN]. Physiologie du gott, ou Meéditations de
gastronomie transcendante ; ouvrage théorique, historique et a1'ordre du jour. Dédié
aux Gastronomes parisiens. Deuxi¢me Edition. Tome I et II.

Paris, A. Sautelet et Cie, 1828.
2vol. in-8 (205 x 124 mm), 412 et 440 pp., reliure d'époque demi-chagrin, dos lisse, quelques
rousseurs, ex-libris collé sur le contreplat, vol. 2 : restauration de la page de titre avec perte
de texte et il manque la page de faux-titre.
Deuxieme édition.

180

18. [BRILLAT-SAVARIN]. Physiologie du Gott. Préface de Ch. Monselet. Eaux-
fortes par Ad. Lalauze. Tome Premier. (-) Second.
Paris, Librairie des Bibliophiles, 1879.

2 volumes in-12, (2) ff. faux-titre, titre, XVI-196 pp. + (2) ff., 320 pp., illustré de bandeaux et culs-de-lampe
gravés a 'eaux-fortes de Ad. Lalauze, portrait en frontispice. Reliure demi-maroquin a coins, dos a nerfs,
tranche sup. dorée, reliure signée V. Champs, imprimé sur papier vergé creme, dos insolés, épidermures sur
un coin, claires rousseurs sur le portrait et quelques claires décharges en vis-a-vis des illustrations, petit

mangque de papier en marge inf. a la p.153 du vol. 2. Bel exemplaire
120

PHYSIOLOGIE

DU GOUT

DE BRELLAT-SAVAREN.
s o
FREFACS EAR CH. MOSFLET
Kews-fores par 4, Lalesze

RCETR TR

PARTS
Hanag e rs Maieraee

Ak v Heee, 136
oeris taan




19. CELLAY, Marie-Anne de. Crémes Patisseries Bonbons et Liqueurs de Ménage.
Paris, Librairie des Annales, 1909.

208 x 132 mm, 223-(1) pp., 8 pages d'illustrations n/b en pleine page. Reliure skyvertex, étiquette de titre au
dos, couvertures et dos conservés, 1 tache en marge d'un feuillet (p.17), le format de quelques feuillets est
irrégulier. Bon exemplaire.

70

20. [CHARCUTERIE]. Le Parfait Charcutier ou1'Art d'appréter, d'assaisonner et de faire cuire toutes
les diverses parties du Cochon et du Cochon de lait, du Sanglier et du Marcassin, dans le goiit le
plus moderne ; avec des observations propres a faire connaitre les avantages que 1'on peut en tirer
pour I'économie domestique ; suivi de la liste des charcutiers de Paris.

Paris, Chez, J. Moronval, 1815.

Le premier livre frangais de charcuterie ?
In-18 (141 x 82 mm), XII-175-(1) pp., illustration en frontispice. Broché sous couverture papier bleue
d'attente, reste d'étiquette de titre au dos, coins des premiers feuillets cornés, inscription ancienne au dos du
titre et au dernier feuillet.
La liste des charcutiers de Paris occupe les pages 141 a 175.
Edition originale, Vicaire (654) indique une deuxiéme édition en 1817. Cet ouvrage est trés rare et, de plus,
nous ne connaissons pas de livre, en frangais, spécialisé sur les recettes de charcuterie antérieur a celui-ci. Peu
apres, on peut juste citer "La charcuterie...", paru chez Audot en 1818.

550

21. [COLLECTIF] La gastronomie alsacienne. Connaissance de 1'Alsace.
Strasbourg, Saisons d'Alsace, 1969.

In-4 (233 x 182 mm), 344 pp., nombreuses illustrations n/b dont plusieurs d'Eugéne Noack, édition originale
tirée a 200 exemplaires numérotés, ici un des 50 hors commerce (n°11) réservés aux auteurs de I'ouvrage.
Exemplaire bien complet des 3 livrets insérés dans la pochette de la couverture : Vins d'Alsace et gastronomie
- Gastronomie et vins d'Alsace - Le vin d'Alsace et ses cépages. Broché sous chemise cartonnée illustrée,
¢tui, minime accroc au mors de la chemise. Tres bel exemplaire.

20



22. [COLLECTIF] Le Livre d'Or de la cuisine frangoise. Le Temps. Supplément de Novembre 1912.
A Table, Extrait du N° de Noél.
Les Annales, 1912.

325 x 240 mm, fascicule agrafé de 48 pp., premiere de couverture illustrée, bandeaux et lettrines en rouge et
noir, cachet de la poste sur premicre de couverture, rares claires rousseurs et minime déchirure, 2 petites
taches sur quatriéme de couverture.

Recueil de "Recettes et réflexions gastronomiques recueillies auprés des littérateurs et artistes de notre
temps".

20

23. CONSTANTIN-WEYER, Maurice et Germaine. Les Secrets d'une Maitresse de
Maison. Avec des bandeaux et des culs-de-lampe par Paul Devaux.

Paris, Les Editions Rieder 1932.

In-8 (180 x 138 mm), 678-(2) pp., ill. bandeaux et culs-de-lampe en n/b de Paul Devaux.
Reliure demi-basane, dos lisse, reliure frottée, gardes blanches brunies, petite tache
rouge sur tranche sup.

40

24, COUTOULY, Gustave de. L'art d'accommoder les
champignons. Guide pratique pour les amateurs mycophages.
Paris, Klincksieck, 1910.

In-8 (12 x 20.5 cm), XI+150 pp. Broché, bel exemplaire.
Regles générales et description des especes recommandées. Cent
recettes anciennes et nouvelles.

60

25. CURNONSKY. Bons plats. Bons vins.
Maurice Ponsot Editeur, 1950.

Fort in-4 (238 x 190 mm), 815-(5) pp., portrait n/b en frontspice, ill.
n/b in-texte, 15 pl. d'ill. en sépia, 20 planches d'ill. couleurs de plats
préparés dessinés par Dissart sous la direction technique culinaire de M.
Viaux, premier ouvrier de France. Reliure d'éditeur demi-percaline, plats
illustrés couleurs, rousseurs sur gardes, début de fentes au mors (2 x 4
mm), coins frottés et tache sur la tranche supérieure, charnieres
relachées.

3000 recettes et conseils de cuisine bourgeoise. Sous la direction de
Curnonsky. Prince élu des Gastronomes.

Bons Plals
BONS VINS

3 (00hecalles et consedls de cutsine ln‘fu&gw«..'s‘en !

40

26. DERUZ - COMBE, T. La cuisine de Rose-Marie.

Neuchatel, Attinger Fréres, s.d. (vers 1910).

188 x 118 mm, VIII + 8 x 16 (128) pp., reliure cartonnée verte d'éditeur,
coiffes et mots frottés, bon état.

30



27. DERYS, Gaston ; CURNONSKY (Préface). La Cuisine d'aujourd'hui. Préface de Curnonsky.
Paris, Librairie Frangaise de Documentation.

153 x 110 mm, 123-(1) pp. Broché, couvertures illustrées, mors frottés, trace de pli au dos.
La cuisine au temps des restrictions.

25

28. Dictionnaire de 1'Académie des Gastronomes.
Paris, Editions Prisma, 1962.

2 volumes 240 x 172 mm, (2) ff., 462-(6) pp. + 421-(3)
pp., frontispice de Dunoyer de Segonzac, ill. n/b in-texte.
Reliure cartonnée d'éditeur, décor gaufré sur premier plat,
étui, traces d'usage aux étuis empoussiérés et frottés avec
des petit manques de papier et choc angulaire, dos insolés.

30

29. DROUILLET, Les Freres ; DROUILLET Eugene (avec la collaboration
de). Gastronomie Nivernaise.
Mounlins, Crépin-Leblond, 1939.

192 x 140 mm, 137-(7) pp., 1 papillon pour les errata, quelques lettrines et
bandeau n/b. Broché, premicre de couverture illustrée bicolore, ex. non
coupé, bel état.
Avec la collaboration d'Eugene DROUILLET.

35

30. DUBOIS, Urbain. La patissetie d'aujourd'hui. Ecole des jeunes
patissiers. Grands et petits giteaux, sujets d'ornement entremets
chauds et froids, glaces au complet, conserves de fruits et de légumes.
Paris, Paul Bernardin, s. d. (vers 1900).

232 x 165 mm, XXXII-445 pp., (1) £., 209 fig. n/b in-texte. Reliure percaline
rouge d'éditeur, auteur et titre doré sur le plat sup. dans un encadrement a
froid, dos lisse, coiffes choquées, charnicres relachées, 2 petites taches sur
premier plats, papier bruni, intérieur bon.

© Quatrieme édition. Etiquette d'éditeur collée sur la page de titre.

80




31. DUMAINE, Alexandre. Ma Cuisine. Souvenirs culinaires et
recettes recueillis par Henry Clos Jouve. Illustrations
photographiques de Alice et Marc Flament.

Paris, Editions de la Pensée Moderne, 1972.

Edition originale numérotée, avec un double envoi.
271 x 210 mm, 215-(1) pp., illustration couleurs en frontispice, ill.
photos n/b et couleurs in-texte et en pleine page. Reliute skyvertex,
premier plat illustré, étui skyvertex, 2 coins de I'étui légerement
frottés, tres bel état. Tirage a 125 exemplaires numérotés constituant
authentiquement 1'édition originale. Exemplaire N° 121. Envois
d'Alexandre Dumaine et de Henry Clos Jouve.

400

32. DUPIN, Pierre. Les secrets de la cuisine Comtoise. Colligés és papiers perdus des Abbayes de
Baume et de Chiteau-Chalon et de quelques autres plus récents éclaircis, complétés et mis en
lumicére.

Paris, Librairie EE. Nourry, 1927.

In-8 (192 x 142 mm), X-(2)-137-(3) pp., illustré de bandeaux et de 5 ill. n/b en pleine page dont frontispice.
Broché, premicre de couverture illustrée, en partie non coupé, petit trou en pied de la seconde de couverture.

Bel exemplaire.
130

33. DURAND, C. La Cuisinier Durand - Cuisine du Midi et du Nord. Dixiéme édition revue, corrigée
et augmentée. Par C. Durand Maitre-d'Hotel petit-fils de 1'auteur.
Paris, Garnier Freres, 1894.

175 x 112 mm, XVI-509-(3) pp., portrait en frontispice, 151 figures n/b in-texte, 9 plans de table en n/b en
pleine page. Reliure percaline d'éditeur, fleurons en noir et titre doré au dos, encadrement en noir aux plats,
rousseurs parfois importantes, discrétes taches aux plats, minimes frottements aux coins, deux cahiers un
peu décalés.

L'édition originale date de 1830. La préface donne, en détail, la brillante carriere de Durand dans le midi de
la France. (Vicaire, 231).

140




34. FAVRE, Joseph. Dictionnaire universel de cuisine
et d'hygiene alimentaire. Premie¢re édition.

Paris, chez tous les Libraires (vol. 1), Librairie-Imprimerie des
Halles et de la Bourse de Commerce (vol. 2-4), s.d. (1889-1892).

4 volumes 213 x 282 mm, 1940 pp., 1185 figures in-texte,
des feuillets de publicité a la fin de chaque volume.
Reliure demi-chagrin vert foncé a faux-nerfs, fleurons
dorés au dos, coupes et plats frottés avec manques,
ensemble correct.

Tome 1 : 2 planches en frontispice. T.2 : l'ouvrage
s'intitule désormais : "Dictionnaire universel de cuisine.
Encyclopédie illustrée d'hygiene alimentaire". 1 pl. en
frontispice, important manque de papier au deuxicme
plat. T. 3 : gardes blanches renouvelées, 1 frontispice. T.

4 : 2 frontispices.
400

35. FIEVET, Victor. Madame Veuve Clicquot (née Ponsardin) Son histoire et celle de
sa Famille Avec 3 Portraits, une Lithographie & 2 Autographes.
Paris, E. Dentu, Libraire-Editenr, 1865.

In-18 (139 x 90 mm), 191-(1) pp., portrait en lithographie en frontispice, 2 pl. dépl. lettres
fac-similé, 2 pl. portrait, 1 pl. d'ill. (Chateau de Boursault). Reliure d'époque demi-maroquin
a coins, dos a faux-nerfs, tranche sup. dorée, envoi de l'auteur sur faux-titre, 2 coins ouverts.
Bel exemplaire.

Victor Fiévet, membre de la Société des Gens de Lettres a Paris et de I'Académie Impériale
de Reims ancien rédacteur du Journal d'Epernay.

350

36. FINEBOUCHE, Marie-Claude [Pseudonyme de Mme Jean AJALBERT].
Les petits plats de Madame. 233 recettes éprouvées par ses Amis.
[Edition originale].

Librairie Gallimard, (1937) - 1936.

239 x 186 mm, 196-(8) pp., broché sous couvertures rempliées, vignette d'ill.
en bistre sur premiere de couverture, trés claires taches sur premicre de
couverture, claires rousseurs sur deuxieme et troisicme de couverture. Tirage a
893 exemplaires numérotés, 1 des 123 exemplaires sur vergé de Hollande Van
Gelder. Tres bel exemplaire.
Edition originale.

70




37. FOROT, Chatles. Odeurs de forét et fumets de table. Frontispice de Jean Chi¢ze.
Saint-Félicien (Ardéche), Chez I"Anteur, 1e Pigeonnier, 1964.

191 x 144 mm, 391-(1) pp., frontispice en n/b de Jean Chiéze. Broché, non-coupé, dos légérement insolé.
Tres bel exemplaire.
40

38. (FRIEDEL, Louise-Béate-Augustine). La petite cuisinieére habile, Ou l'art d'appréter les Alimens
avec délicatesse et économie ; Suivi d'un petit Traité sur les Confitures et sur la conservation des
Fruits et Légumes les plus estimés. Nouvelle édition corrigée et augmentée.

S, Ly (tmprimé a Albi, chez, ].-B. Rodiere), Chez Louis Friedel, 1818.

Edition inconnue des principales bibliographies et des catalogues de bibliothéques publiques.
In-18 (140 x 89 mm), 108 pp. Broché sous couvertures d'attente en papier bleu, étiquette de titre au dos,
couvertures défraichies, manques de papiers, plis et griffures, premier et dernier feuillet brunis, rares
rousseuts, chemise moderne en toile a lacets.

Tres rare. La premiere édition, de 1814, a paru sous le titre "Le petit cuisinier habile". Vicaire 852, qui ne
connaissait pas cette édition de 1818, donne la date de 1821 pour la premiere édition sous ce titre, elle sera
rééditée plusieurs fois jusqu'en 1829. Absent de Bitting, Oberlé, Jean-Paul Lacombe, Ulf Léchner, Emmanuel
d'Andté, J. et H. Bon... Cette édition de 1818 est introuvable sur les sites de la BnF, du CCFr et du KVK.
Louise-Beate Friedel était veuve d'un célébre confiseur betlinois du XVIIIe siecle. En 1801 elle s'est installée

a Paris. Elle est morte a Carcassonne en 1818.
460

39. GERARD, Charles. L'Ancienne Alsace a Table. Etude historique et archéologique sur
I'Alimentation, les mceurs et les usages épulaires de 1'ancienne province d'Alsace. Deuxieme
édition.

Paris, Berger-Levrault et Cie, 1877.

In-8 (240 x 159 mm), (2) ff. faux-titre, titre, VI-(2)-362-(2) pp. Reliure demi-basane a coins, dos a faux-nerfs
orné de fleurons a froid, roulettes a froid aux plats, tranche sup. dorée, reliure frottée, piqares de rousseurs
sur les 2 feuillets de faux-titre et titre, cachet de magasin au dos de la garde blanche.

80
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40. GIBLLHAUSER, Franz ; SCHEICHELBAUER, Carl. Die moderne franzésische Gastronomie.
Practische Studien fiir Gastgeber, Hoteliers, Restaurateurs, Haushofmeister, Oberkellner, Service-
Chefs und das Bedienungs-Parsonale der Hotels, Restaurants und Herschaftshiuser. Das Werk
enthilt : Gastronomisch-wissenschaftliche Bemerkungen, die Benennung der hauptsichlichsten
Gerichte und Essbarkeiten der franzésischen Kiiche, aller natiirlichen und zusammengesetzten
Nahrungsmittel, sowie der verschiedenen Getrinke, mit Erklirung ihrer Bedeutung,
Zusammensetzung und Zubereitungs-Arten nebst auslegung der kiichentechnischen Ausdriicke.
Wien, Im Selbstverlag des Carl Scheichelbaner, 1893.

225 x 146 mm, (2) ff., 209-(3) pp. Reliure percaline d'éditeur illustrée en noir sur le premier plat, décoloration
des plats, rares piqires de rousseurs.

25
41. GUEROT, Alfred. La cuisine et la patisserie frangaises.
Paris, Flammarion, 1953.
In-4 (155 x 242 mm), 931 pp., reliure demi-toile d'éditeur, coupes et coins frottés, bon état.

50

42. GUERRE, H.

Traité pratique de la Patisserie. Avec un apergu des glaces, sirops et
confitures. Nouvelle édition Revue et augmentée.

5. AURARE Paris, Librairie Garnier Freres, (c. 1895).

In-8 (220 x 136 mm), 206-(2) pp., frontispice, 3 pl. d'lll. n/b en pleine page avec
35 figures, 16 pl. couleurs en chromolithographie avec 120 figures. Reliure

TRAITE PRATIQUE

e percaline d'éditeur, traces d'usage (quelques petites taches aux plats), minime
accroc a la coiffe inf., ex-libris daté sur faux-titre, rousseurs sur les planches,
PATISSERIE planche n°2 montée a l'envers, 2 planches avec déchirures restaurées, une figure

de la pl. 7 en partie manquante, la numérotation des figures sur les planches
chromo. est fautive. Bel exemplaire.

La maison Guerre, célebre patisserie parisienne nommée Patisserie anglaise,
était située dans le quartier des Tuileries a 'angle de la rue de Rivoli et de la rue
de Castiglione. Ouverte en 1810, elle a fermé ses portes en 1892. L'édition
originale doit datée de 1893 ou 1894, cette seconde édition, revue et augmentée,
date au minimum de 1895.

ERiNYEES

700
43. HIGHAM, Mary. Household Cookery for South Africa.
Jobannesburg, Esson, 1936.
In-8, 461 pp., 6 planches photos, 7¢ édition. Reliure toile d'éditeur, dos passé, coiffes frottées.
20

44. HINKEL-RUDRAUF, Marguerite. Elsdssisches Kochbuch. Mit iiber 2650 erprobten Rezepten.
Reich illustriert. Illustrationen gezeichnet von Charlotte Faelchlin.
Strasbourg, Im Selbstverlag der 1 erfasserin, Imprimerie Alsacienne, 1926.

227 x 152 mm, IX-(1)-591-(1) pp., quelques illustrations n/b. Reliure demi-percaline, dos muet, cachet ex-
libris sur page de garde, quelques annotations et taches, taches dans la marge des feuillets de 1'Index,
décharges sur gardes et contre plats, 1 feuillet troué p. 473 avec perte de quelques lettres, plats brunis au
niveau des coins, trace au second plat.

20



45. HUGUENIN, Pierre. Les meilleures recettes de ma pauvre mére et quelques autres encore. [La
Vieille Cuisine Bourguignonne]
Dijon, Librairie L. Vénot, 1936.

190 x 143 mm, 127-(1) pp., rares bandeaux et culs de lampe n/b. Broché, ex-libris manuscrit sur feuillet
blanc, le dos et les bords des couvertures sont insolés, salissure sur la quatrieme de couverture. Joint : un
feuillet publicitaire pour ce livre de la Librairie Vénot.
"Publication du Comité de la Foire Gastronomique de Dijon."

40

46. JOUBERT, E. Manuel du garcon boucher par M. Joubert Vice-Président Honoraire du Syndicat
de la boucherie de Paris et du Département de la seine. Préface de Jean Mario.
Paris, s.n., 1918.

177 x 124 mm, 235-(3) pp., (1) f. : publicité pour "L'Assurance Moderne ancienne Boucherie-Incendie Société
Anonyme d'Assurance a primes fixes contre I'Incendie", ill. n/b en pleine page, le premier feuillet : publicité
pour "L'Alimentation Société d'Assurance mutuelle Contre les Accidents du Travail". Broché, manque de
papier en bas du dos, trace de pli a la premicre de couverture, traces d'usure aux dos et couvertures, intérieur
frais.

"Contenant tous les conseils pratiques a son éducation professionnelle". Ouvrage peu courant.
170

47. KIESLINGER, Emilie. Einhundertachtzig Hauskonditoreirezepte. Von Emilie Kieslinger,
Verfasserin der "Einsiedekunst", des "Jiger, nimm mich mit", der "Krankenkost" und der
"Wiener Familienkiiche". Dritte Auflage. Mit 15 Abbildungen im Text. [Einhundertachtzig
Preisgekronte Hauskonditoreirezepte. Anleitung zur Selbstbereitung von Zuckerbickereien fiir die
Weihnachtszeit & andere Familienfeste].
(Reutlingen), Ensslin & Laiblin, s.d. (vers 1900).
192 x 920 mm, (2) ff. publicité. Reliure cartonnée d'éditeur, premier plat illustré en noir et or, début de fente
au mors (20 mm), coiffes arrachées, mors et coins frottés, 1 coin cassé, intérieur en bel état.
Troisiéme ou quatrieme édition, la premiere fut publiée a Munich en 1897. (Weiss, Gastronomia,1875).

25



48. LABOUREUR Suzanne, BOULESTIN X.-M. Petits et grands plats ou le trésor des amateurs de
vraie cuisine. Edition originale.
Paris, Au Sans Pareil, 1927.

In-8 (131 x 210 mm), 382 pp., (2 ff.), ornements de J. E. Laboureur. Reliure cartonnée illustrée couleurs,

quelques feuillets avec rousseurs, bel exemplaire.
70

49. LACAM, Pierre ; CHARABOT,
Antoine. Le Glacier classique et
artistique en France et en Italie.
Premiére édition, premier mille.

Paris, Vincennes, Pierve ILacam, Antoine
Charabot, 1893.

In-8 (216 x 132 mm), (2) ff. faux-titre, titre,
374 pp., figures n/b in-texte, 5 ill. double
page, "Ouvrage orné de gravures dans le
texte et hors texte, avec les portraits de
Procope Tortoni (Percheron), Appert,
Chevet, etc.". Reliure d'époque demi-
chagrin, dos a faux-nerfs orné de fleurons
dorés, fente a la coiffe sup (17 mm), coins
ouverts, plats et coupes frottés, quelques
feuillets brunis, coupures au pli des
illustrations en double page, quelques
rousseurs.

950




50. LACAM, Pierre. Le Mémorial des glaces. Tome II du Mémorial de la Patisserie renfermant 2400
Recettes de Glaces, Boissons, Entremets, Petits-fours, Gaufres, Confitures, Gaufrettes Conserves
de Fruits, de Jus, Purées, Pains d'épices, Confiserie, Timbales, etc., etc. Avec les portraits de Claude
Gelée, les trois fréres Julien, Ch. Monselet, E. Bernard, F. Grandi, Fulbert Dumonteil.

Paris, Chez l'antenr, 1899.

Edition originale.

In-8 (215 x 130 mm), portrait frontispice XV-(1)-733-(1) pp., 6 (+ 2) planches
d'ill. en n/b, figures n/b in-texte. Reliure d'époque demi-basane a coins, coins
frottés, accroc au cuir du premier plat (coin sup.), papiers des plats renouvelés,
rousseurs sur contre plat et garde sinon exempt de rousseurs.

400

51. LALLEMAND Roger. La gastronomie suisse vue par un frangais 60 recettes.
Neuchatel, Editions H. Messeiller, 1965.
189 x 122 mm, (4) ff., broché sous couvertures illustrées., dos piqué. Bel exemplaire. Illustrations (lettrines)
d'Alex Billeter.
20

52. LALLEMAND, Roger. La vraie cuisine de la Champagne.
La Rochelle, Quartier Latin, 1974.
220 x 135 mm, 206 pp., (1) £, ill. n/b. Broché sous couvertures illustrées, bel
exemplaire.
Collection "La Cuisine de Chez Nous" n° 9.
20

53. [Le Pot au Feu] 92 recettes de cuisine familiale publiées par le Journal "Le
Pot au Feu" pour faire apprécier la morue.
Paris, Edition du Journal "Le Pot an Fen", (vers 1937).

178 x 115 mm, (1) f. (titre), X-90 pp., (1) f. blanc. Broché sous couvertures illustrées,
dos muet, premicre de couverture et dos insolés, petit manque en pied du dos,
quelques taches sans trop de gravité sur les couvertures. Bon exemplaire.

30




54. [Le Pot au Feu] Le Pot-au-Feu. Années 1894, 1896 a 1907. 13 années.
Paris, Pot-au-Fen, 1894, 1896 - 1907.

13 vol. 253 x 191 mm, vol. 1 a 13 : (2) ff. : "Table des Mati¢res" suivis de 24 numéros du Pot-au-Feu, 2 vol.
reliure demi-percaline rouge a coins, 11 vol. reliure cartonnée a la bradel dont certains vol. avec couverture
de livraison contrecollée, certains vol. ont des tranches marbrées, traces d'usage : coupes, coins, dos et plats
frottés, vol. 2 (Année 1890) : premicre page déchirée, vol. 3 : premier plat annonce 1896 au lieu de 1897,
annotations au premiers ff. et déchirure sur 60 mm, cachet ex-libris sur pages de garde, inscriptions au crayon
gris sur certaines gardes, assez bon exemplaire.
L'Année 1894 correspond a la deuxieme (2¢) année de parution, les années 1896 a 1907 couvrent la parution
de la quatrieme (4e) a la quinzi¢me (15¢) année.

300

55. [LE SIEUR, Robert]. L'Art de bien traiter divisé en trois parties. Ouvrage
nouveau, curieux, et fort galant, utile a toutes personnes, et conditions.
Exactement recherché, & mis en lumiére, Par L. S. R.

Dantel Morcrette, 1978.

153 x 940 mm, (3) ff., 413-(1) pp., (4) tf. dont 3 blancs. Reliure cuir imitation maroquin,

pastiche d'une reliure du XVlIle s., dos a faux-nerfs orné de caissons dorés, armes de

France dorées sur les plats, roulettes intérieures, toutes tranches dorées, état proche du

neuf. Réédition tirée a 250 exemplaires.

Réédition fac-similé de I'édition publiée a Paris, Chez Jean du Puis, rue S. Jacques a la

Couronne d'or. M.DC.LXXIV [1674]. "Relié¢ par "La reliure d'art du centre", Limoges."
150

56. LEZE, R. Les industries du lait.

Paris, Didot, 1895.

In-8, 647 pp., 112 figures. Reliure demi-toile moderne, couvertures conservées,
deuxieme édition, bel exemplaire.

20

57. MAILLARD, Louis. Cuisine des familles. Patisserie - Confiserie
- Glaces. Quatre-vingt-deuxieéme édition - Revue et augmentée de
250 recettes.
Geneve, Imprimerie Albert Kundig, 1934.
179 x 120 mm, (1) f. titre, XX-601-(1) pp. Reliure percaline d'éditeur
illustrée. Tres bel exemplaire.

45

58. MASCARELLI, Bruno ; CHIEZE, Jean (illustrations). La Table en
Provence & sur la Cote-d'Azur. Illustrations de Jean Chi¢ze.
Paris, Chez; Jacques Haumont, 1946.

185 x 143 mm, (4) ff., 241-(3) pp., (2) ff. blancs, ill. bandeaux n/b.
Broché, couvertures a rabat, premiere de couverture en rouge illustrée
d'une vignette, début de fente au dos (250 mm), dos insolé, couvertures
insolées en bordure, ex. non-coupé. Bon exemplaire.

Premier tirage avec la couverture en carton fin a la date de 1946.
25




59. MENON La cuisini¢re bourgeoise, suivie de 1'Office, a 1'usage de tous ceux qui se mélent de
Dépense de Maisons. Contenant la maniere de connoitre, disséquer & servir toutes sortes de
viandes ; des avis intéressans sur leur bonté & sur le choix qu'on en doit faire. La fagon de faire des
Menus pour les quatre Saisons, & des Ragoiits des plus nouveaux ; une explication de termes
propres & al'usage de la Cuisine & de 1'Office ; & une Liste alphabétique des ustensiles qui y sont
nécessaires. Nouvelle Edition, augmentée de plusieurs appréts qui sont marqués par une Etoile.
Tome Premier. (-) Second.

Bruxcelles, Frangois Foppens, 1779.

2 volumes in-12 (164 x 99 mm), (2) ff., XXIV pp. : Avertissement Pour cette nouvelle édition, Explication,
par ordre alphabétique, des termes en usage pour la cuisine et l'office, tranches marbrées, 320 pp. + (2) ff,,
320 pp. Reliure de I'époque veau marbré, tranches marbrées, dos orné, reliure en état moyen : coiffes
arrachées, dos, mors et coupes frottés, coins ouverts, 1 mors fendu sur 2 cm, vol. 1 : petite trace de mouillure
dans la marge sup. de la quasi-totalité des feuillets, traces de mouillure a l'angle int. (pp. 273 a 281), au vol 2
: coutures d'un cahier relachées, papier du cahier K bruni.

Edition belge en 2 volumes de ce best-seller culinaire qui présentait une cuisine d'origine modeste plus simple

et plus saine que celle de ses concurrents. (Livres en bouche, p. 71)
160

60. [MENON]. Nouveau traité de la cuisine, Avec de nouveaux desseins de tables et vingt-quatre
menus ; Ou l'on apprend ce que 1'on doit servir suivant chaque Saison, en gras, en maigre, & en
Patisserie ; & tres-utile a toutes les personnes qui s'en mélent, tant pour ordonner, que pour exécuter
toutes sortes de nouveaux ragotits, & des plus a la mode. Tome Second.

Paris, Chez; la veuve Prudhomme, 1739.

1 volume in-12 (167 x 100 mm), (18) ff., 386 pp. Reliure veau, dos a nerfs orné de caissons dorés, étiquettes
de titre et de tomaison, tranches rouges, mors en partie fendus, reliure défraichie (coiffes, manques de cuir
aux coins et aux coupes), des manques a la charniére des papiers de garde, manque de papier avec perte de
texte a la p. 29, claires taches p. 183 et taches avec perte de quelques mots (papier collé, puis décollé) pp.
258/259.
Edition originale rare du premier livre de Menon, tome second seul, un troisiéme tome sera publié trois
ans plus tard sous un titre différent. (Vicaire, 588)

350



61. MONTAGNE, Prosper. Le Trésor de la cuisine du Bassin Méditerranéen par 70 Médecins de
France. Révision et Préface par Prosper Montagné.
5 Ly 5.y 5. d. (vers 1937).

Exemplaire en reliure d'éditeur avec les couvertures conservées.

216 x 155 mm, 127-(1) pp., illustrations n/b in-texte de V. Le Campion, premiére de couverture et page de

titre illustrées d'une vignette. Reliure toile d'éditeur, premier plat illustré d'une vignette, couvertures et dos

conservées. Tres bel exemplaire en parfait état.

Cette version en reliure toile d'éditeur est trés peu commune. "Offert par les Laboratoires du Dr Zizine".
50

62. MORARD Marius (1846 - 1891) Les secrets de la cuisine dévoilés. 1re partie.
Cuisine exclusivement provengale. 2me partie. Cuisine nouvelle appliquée aux
Restaurants, Maisons Bourgeoises et Petits Ménages. EDITION ORIGINALE.
Marseille, Imprimerie Générale Achard et Cie., 1886.

In-8 (260 x 180 mm), (3) ff. : faux-titre, note de l'auteur, portrait de l'auteur en
frontispice, 504 pp. (dont le f. de titre), ill. in-texte, il manque les 6 planches. Reliure
demi-basane d'époque, dos a faux-netfs orné de fleurons dorés, épidermures.
Exemplaire relié d'origine sans les planches : "Vue des Nouvelles Cuisines du Rosbif.
Marseille", "La Réserve. Hotel-Chateau Roubion" et les 4 planches de poissons. Tres
bon état intérieur, bel exemplaire.
Ouvrage fondamental sur la cuisine provencale, rare et recherché.
L'auteur avait initialement prévu de publier deux ouvrages distincts, "L'Ecole
Provencale" et "La Cuisine Nouvelle", sous le titre générique "Les Secrets de la Cuisine
dévoilés". Vicaire (607) indique que "la premicre partie a paru entierement ; la seconde
est en cours de publication". Cette seconde partie n'a jamais paru et I'éditeur remplacera
la page de titre et supprimera quelques feuillets pour écouler les exemplaires encore en
vente. Ces exemplaires de second état portent le titre de "Manuel complet de la
cuisiniere provencale".

700




63. NIGNON, Edouard ; GRIGNON, P. F. (illustrations).
Les Plaisirs de la Table. Ou, sous une forme nouvelle,
I'auteur a dévoilé maints délicieux secrets et recettes de
bonne Cuisine, transcrit les précieux avis de Gourmets
fameux et de fins Gastronomes, conseillers aimables et
strs en 1'Art du Bien-Manger. Préface de M. Robert de
Flers de 1'Académie Frangaise. Dessins de P. F.
Grignon.

Paris, Chez I'Auteur et chez, |. Meynial, (1926).

233 x 192 mm, (1) f. blanc, 333-(1) pp., lettrines, bandeaux et
vignettes en mauve par P. F. Grignon. Broché sous
couvertures rempliées, dos et bord int. de la quatricme de
couverture insolés, les couvertures sont détachées du dos
(env. 10 et 15 mm) en pied, petit manque de papier en bas du
dos. Bon exemplaire.
Edition originale.
Un des exemplaires non numérotés sur vergé antique.

150

64. NIGNON, Edouard. Eloges de la Cuisine Frangaise. Présentation de
Sacha Guitry.
Paris, 1.'Edition d'Art H. Piazza, 1933.

In-4 (231 x 185 mm), (2) ff. blancs, 443-(1) pp., (4) ff. dont (2) ff. blancs, page
de titre illustré d'une vignette et d'ornements décoratifs, bandeaux, culs de
lampe, lettrines, ill. en pleine page en vert, ornements décoratifs spécialement
dessinés par Pierre Courtois. Reliure demi-chagrin, dos a faux-nerfs orné de
fleurons dorés, tranche sup. doré, couvertures conservées, premicre de
couverture illustrée, coins frottés, dos légerement insolé, étiquette de relieur "E.

Schroth, Bale" reliée en fin d'ouvrage, édition originale, tres bel état.
200




65. NIGNON, Edouard. Le livre de Cuisine de L'Ouest-Eclair. Edité 2 la suite du Concours de
Cuisine organisé par L'Ouest-Eclair sous la direction de M. Edouard Nignon. 360 pages. Plus de
800 recettes. Illustrations de L. Garin. 3e Edition.

192 x 128 mm, 368 pp., illustrations n/b. Reliure demi-toile, premier plat illustré, il manque l'étiquette de
titre au dos, quelques taches sans gravité au plats, second plat légerement et partiellement insolé.

60

66. NIGNON, Edouard. Les plaisirs de la Table. Ou, sous une forme nouvelle, I'auteur
a dévoilé maints délicieux secrets et recettes de bonne Cuisine, transcrit les précieux
avis de Gourmets fameux et de fins Gastronomes, conseillers aimables et siirs en 1'Art
du Bien-Manger. Préface de Robert de Flers de I'Académie Frangaise.

Paris, Chez ' Auteur, cheg Lapina, 1930.

In-4 (229 x 190 mm), (4) ff. : blanc, faux-titre, titre, dédicace, 339-(1) pp., (2) ff. blancs,
illustrations in-texte de P. F. Grignons : vignette sur titre, bandeaux, lettrines, culs de lampe
et écussons en bistre. Reliure demi-veau, dos a faux-nerfs, couvertures a décor géométrique
conservées, coiffes, nerfs et mors sup. frottés, minime manque de papier et griffure
superficielle au premier plat, dos insolé, trés bel état intérieur, les couvertures sont doublées
d'un papier de garde illustré en bistre, tres bel état. Tirage a 2105 exemplaires numérotés, 1
des 2000 sur papier vergé numérotés 106 a 2105, ici n® 1099.

"Cette édition "Les plaisirs de la Table" d'Edouard Nignon, est la deuxiéme illustrée de cet
ouvrage, elle a été revue et corrigée par l'auteur (...)"

"Les plaisirs de la table" d'Edouard Nignon fait partie des quelques rares livres de cuisine imprimés sur un
beau papier et dans une typographie et une mise en page particulicrement soignées.

160

67.NIGNON, Edouard. Précis de cuisine familiale 2 1'usage des Jeunes Filles des Ecoles Supérieures
et Cours complémentaires.
Rennes, Imprimerie de "'L.'Onest-Eclair', 1935.

199 x 124 mm, 287-(5) pp., portrait photo en frontispice, 10 ill. n/b in-texte, bandeaux et vignettes n/b.
Reliure percaline d'éditeur, coiffes, mors, coins et dos légerement frottés, quelques rousseurs, rousseurs sur

la gouttiere, recettes manuscrites et notes sur les deux derniers feuillets et contregarde.
150



68. OLIVIER, Raymond ; COCTEAU, Jean (illustrations).
Recettes pour un ami. Préface et illustrations de Jean
Cocteau. Introduction de Emmanuel Berl.

Paris, Galerie Jean Giraudonx, 1964.

In-4 (330 x 240 mm), 123-(1), (4) ff. : Table des recettes,
Justification du tirage, Achevé d'imprimer, I'ouvrage est illustré
de 30 dessins en rouge de Jean COCTEAU en pleine page.
Reliure toile d'éditeur sous chemise demi-toile et étui, imprimé
sur toile sur une seule face et doublé, rousseurs sur la
couverture et la tranche sup., étui en partie insolé, dos de la
chemise légerement insolé. Tirage a 800 + LXXV exemplaires
numérotés, les exemplaires numérotés de I a LXXV sont
réservés aux membres du Cercle du Livre Précieux, plus
quelques  exemplaires  hors-commerce  destinés  aux
collaborateurs de I'ouvrage, ici ex. n° 691.

350

69. PAILLON, Pierre. Canapés, toasts, sandwichs pour lunchs et soirées. Troisi¢me édition revue et
augmentée.

Yssingeanx, chez l'antenr, 1961.

240 x 160 mm, (1) £, 161 pp., (3) ff., 6 planches n/b. Broché, bel exemplaire.

10

70. PELLAPRAT, H. P. La paite feuilletée. Editée par Les Ecoles de
cuisine du ""Cordon Bleu" fondées au Palais-Royal en 1895.

(Paris), "En vente aun "Cordon Bleu", 129, Faubourg St.-Honoré, Paris Se et 71,
Rue de la Pompe, Paris - 16¢." s.d. (vers 1930).

173 x 131 mm, fascicule de 18-(2) pp. agrafés, sous couvertures imprimées,
bel état.
20

71. PERRAT, Bruno. Comus (dieu des festins et des plaisirs) en
Bresse. Rapsodie Culinaire et Gastronomique. Préface de Pierre
Aguétant. Présenté par Charles Abdullah.

Vonnas (Ain), (vers 1933).

281 x 223 mm, 95-(5) pp., (1) f. "Prix d'honneur exposition gastronomique" avec ill. n/b inséré en début
d'ouvrage. Broché, premicre de couverture illustrée, non-coupé, tres bel état.

40



72. POINT, Fernand. Ma Gastronomie - Introduction et présentation de
Félix Benoit, neuf compositions de Dunoyer de Segonzac.

Paris, Flammarion, 1969.

271 x 211 mm, 177-(3) pp. Reliure toile sous rhodoid, premier plat illustré

couleurs, étui cartonné, début de fente a I'étui, trés bel état. Edition originale.
100

73. POMIANE, FEdouard de. Cuisine Juive ghettos
modernes.
Paris, Albin Michel, 1929.

188 x 120 mm, 241-(3) pp. Broché, couvertures imprimées.
Bel exemplaire.

90

74. [PONCELET, Polycarpe]. Chimie du goit et de 1'odorat, ou Principes Pour
composer facilement, & a peu de frais, les Liqueurs a boire, & les Eaux de

senteuts.
Paris, de I'Imprimerie de P. G. Le Mercier, 1755.

In-8 (176 x 116 mm), 390-(2) pp., frontispice et 5/6 pl. gravées (il manque la pl. IV). Reliure demi-veau
d'époque ou légerement postérieure, dos a nerfs orné de caissons dorés, étiquette de titre, trou en pied du
dos, manques de papier aux plats, coins et coupes frottées, manque le dernier feuillet de garde, a part de
petites piqures foncées au dos du frontispice et sur la page de titre exemplaire bien blanc.

Edition originale.

"Ce récollet agronome, connut la célébrité par ses expériences sur les farines et par cet ouvrage sur la
distillation. I se flatte de permettre a tous de fabriquer a frais modique une liqueur saine et gracieuse... Apres
une partie technique sur l'infusion, la distillation, la composition et la filtration, l'auteur donne des recettes
de liqueurs et de ratafias. Une derniére partie concerne les odeurs. A la fin, sont ajoutés un dictionnaire des

produits utilisés et un vocabulaire des termes spécifiques.” (Livre en bouche, p. 195). Vicaire, 171.
250




75. RICHARDIN, Edmond. La Cuisine Frangaise du
XIVe au XXe siecle. L'Art du bien manger suivi de
L'Art de choisir les vins et de les servir a table, d'un
chapitre spécial, orné de figures explicatives sur le
découpage, et de Nombreux Menus anciens et
modernes, illustrés par René Binet et Willette puis des
Aphorismes de Brillat-Savarin en 20 Compositions
hors-texte de A. Robida. Préface d'André Theuriet.
Edition accompagnée d'un nombre important de
reproductions d'estampes, d'aprés les maitres de la
peinture ; en outre de dessins de A. Robida, (...) et
contenant : de curieuses préparations culinaires dues a
des écrivains et des amateurs, les croquis
gastronomiques de Fulbert-Dumonteil, les plats
renommés des grands restaurants et des maitres-
cuisiniers des recettes originales de vieille cuisine
frangaise formant ensemble de 2000 recettes. Le tout
recueilli et annoté par Edmond Richardin.

Paris, ]. Edmond Richardin, Editions A. M. T., 1930.

183 x 127 mm, (1) f. blanc, LVI-946-(2) pp., illustrations n/b en pleine page et in-texte. Reliure percaline
illustrée d'éditeur, mors, coupes et coiffes frottés, tranchefiles renouvelées, tres rares rousseurs.
Livre de recettes et d'anecdotes tres complet, on y trouve en autre, par A. Couteaux, une longue description

de la célebre recette du lievre a la royale (pages 56 a 64), elle sera reprise a l'identique par Raymond Oliver.
100

76. [Robert MOREL, éditeur] - DELTEIL, Joseph. La Cuisine paléolithique. [Edition originale].
Le Jas du Revest-Saint-Martin (par Forqalquier Haute Provence), Robert Morel, 1964.

Edition originale, un des 222 exemplaires sur vélin d'Arches dans un format légérement supérieur

au tirage courant.

195 x 140 mm, 108-(4) pp., illustré de 4 photos inédites de Pierre Joly et Vera Cardot. Reliure toile d'éditeur

(torchon de cuisine), anneau de suspension, gardes en toile verte, non-coupé a l'exception les premiers et

derniers feuillets, légere coloration au coin sup. du premier plat. Un des 222 exemplaires sur vélin d'Arches,

icile n® 6, d'un tirage total a 3222 ex (+ quelques ex.). Tres bel état intérieur. Bel exemplaire du tirage de téte.
300

77. [Robert MOREL, éditeur] - HOWE, Robin. Le livre des
soupes. )
Robert Morel Editenrs, 1967.

Livre rond de 172 mm de diameétre, 415-(5) pp., couverture en carton
souple ciré, I'ensemble est relié par deux vis et boulons, deuxiéme de
couverture et premier feuillet (faux-titre) un peu brunis. Tirage a 500
exemplaires et quelques exemplaires hors commerce, ici un des
quelques exemplaires hors commerce. Bel exemplaire.

"L'édition anglaise de ce livre est parue sous le titre "Soup by Robin
Howe". Copyright 1967 Georges Rainbird Limited Londres.
Traduction francaise copyright 1967 Robert Morel Editeurs. Traduit
de I'anglais par Michelle Grandin".

La maquette est d'Odette Ducarre qui a repris la forme ronde de la
soupicre.

100



78. [Robert MOREL, éditeur] - ROULET, Auguste |. Le livre des friandises. Maitre confiseur patissier.
Apt en Provence, Robert Morel & Morel Editenrs, 1977.

205 x 140 mm, (1) f. blanc, 267-(5) pp., (2) ff. blancs, 6 pl. d'illustrations imprimées en vert, reproduction
d'un catalogue de moules, 2 pages d'ill. n/b en pleine page. Reliure cartonnée d'éditeur, moule en fer blanc
incrusté dans le premier plat, tranches rouges, minime choc au dos. 1 des 2000 exemplaires de 1'édition

originale. Tres bel exemplaire.
100

79. ROELLINGER, Olivier. Le livre d'Olivier Roellinger.
Rodez, Editions du Rouergue, 1994.
307 x 232 mm, 311-(9) pp. Reliure toile d'éditeur sous jaquette illustrée couleurs, minime pli a la jaquette.

Tres bel exemplaire.
30

80. ROSE, Mademoiselle. Cent fagons de préparer les potages.

Ernest Flammarion, s.d. (vers 1930)

155 x 115 mm, 91-(3) pp. Broché, premicre de couverture illustrée couleurs, trace de pli angulaire et 3 petites
taches a la premicre de couverture.

30

81. SALLES, Prosper - MONTAGNE, Prosper. La grande cuisine illustrée. Sélection Raisonnée de
1500 Recettes de Cuisine Transcendante.
Paris, chez MM. Dupont et Malgat, 1902.

Grand in-8 (271 x 183 mm), 808 pp. Reliure d'époque demi-chagrin, dos orné de fleurons dorés, plats tachés
et frottés, coins ouverts, ex-libris manuscrits sur premier feuillet blanc et page de faux-titre, cachet de librairie
sur page de faux-titre, étiquette de libraire collé en bas de la page de titre, des feuillets sont tachés dans les
marges, rousseurs sur premiers et derniers feuillets, quelques rousseurs par ailleurs, manques au papier de
garde (contre plat), charnieres relachées.
Cinquieme mille.
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82. SCHEIBENBOGEN, Antoine. Cuisine & patisserie austro-hongroises. Recettes balkaniques,
orientales avec un apergu de la boulangerie frangaise & viennoise.
Paris, E. Flammarion, (1928).

180 x120 mm, 167-(1) pp. Broché. Tres bel exemplaire.

Deuxiéme édition corrigée et augmentée "par Antoine Scheibenbogen, de Vienne (Auriche) ancien premier
aide en 1877, de son Altesse Impériale Mme 1'Archiduchesse Elisabeth d'Autriche, Mére de Sa Majesté la
Reine Christine d'Espagne. Lauréat des cuisiniers francais et hors concours".

"La premiére édition m'a valu I'appréciation des grands maitres de la cuisine francaise : MM. Emile Bernard,
Utrbain Dubois, Paillard, restaurateur ; Capdeville, ex-chef de cuisine de la Cour d'Espagne ; mon ami Biziou,
chef de cuisine de Sa Majesté 'mpératrice Eugénie, etc. etc.".

60

83. SEIGNEURIE, Albert. Dictionnaire encyclopédique de 1'épicerie et des industries annexes.
Quatrieme édition.
Paris, Adpinistration du journal I'épicier, 1924.

In-8, (8)-1134-(2) pp., nombreuses illustrations n/b. Reliure percaline verte d'éditeur, dos éclairci, petite fente
a la coiffe supérieure, bon exemplaire.

40

84. SEKELLI, Z. L'Art culinaire a travers 1'Algérie. Photographies Kouaci.
Alger, Société Nationale d'Edition et de Diffusion (SNED), 1973.

260 x 194 mm, 456 -(4) pp., planches d'ill. photos couleurs. Reliure cartonnée d'éditeur sous jaquette illustrée
couleurs, dos de la jaquette insolé, tranches empoussiérées.
70



85. (SPOERLIN, Marguerite). La cuisiniere du Haut-Rhin, a 1'usage des
ménageéres et des jeunes personnes qui désirent acquérir les connaissances
indispensables a une maitresse de maison, dans l'art de la cuisine, de la
patisserie et des confitures. Suivi d'une instruction pour appréter une noutriture
saine aux malades. Premié¢re partie. Seconde édition frangaise traduite et revue
d'apres la 6e édition allemande.

Mulhonse, Imprimerie de |. P. Risler, 1842.

176 x 102 mm, 285-(1), (1) f. pp. Reliure maroquin moderne, dos a faux-nerfs, fortes
rousseurs sur le titre et les premiers feuillets, rousseurs sur les derniers feuillets.
L'édition originale a paru en 1811 en allemand sous le titre "Oberrheinisches
Kochbuch" et, toujours chez Risler a Mulhouse, en francais en 1829 (rééditée en 1842
dans une édition partagée avec la librairie C. Detloff a Bale). Elle sera suivie d'une
deuxieme partie qui ne sera publiée en francais qu'une seule fois en 1833. Ce sont les
seules éditions anciennes en frangais, elles sont rares, le premier reprint date de 1981.
(Vicaire, Bibliographie gastronomique, 239 ; H. U. Weiss, Gastronomia, 3664, Bitting,
540)

Célebre livre de cuisine alsacienne, écrit par une mulhousienne pour financer les études

de son fils, il connaitra de multiples éditions en langue allemande tout au long du XIXe

siecle. "Clest le catéchisme de la cuisine protestante d'Alsace. Si quelques articles de foi

paraissent un peu surannés ou voisins des vieilles superstitions, le fond général de la

doctrine est néanmoins tres sain." (Ch. Gérard, L'ancienne Alsace a table, 1877, p. 295

; E. Sitzmann, Dictionnaire de biographie des hommes célebres de 1'Alsace, T. 2, p. 811).
250

86. (SPOERLIN, Marguerite). La Cuisiniere du Haut-Rhin, a 1'usage des
ménageéres et des jeunes personnes qui désirent acquérir les connaissances
indispensables 4 une maitresse de maison, dans l'art de la cuisine, de la
patisserie et des confitures. Suivi d'une instruction pour appréter une
noutriture saine aux malades. Traduit de 1'Allemand. Suivi de : La Cuisiniére
du Haut-Rhin, (...). Seconde Partie. Avec Planches.

Mulbonse, Chez; Jean Rister et Comp., 1829 - 1833.
Réunion des deux parties en éditions originales frangaises.

In-8 (184 x 112 mm), 295-(1) pp. + 165-(1) pp., 6 pl. dépl. de plans de table. Reliure
demi-maroquin moderne sur couture d'origine, dos a faux-nerfs, titre doré, rares claires
rousseurs, traces de mouillures angulaires et en fond de cahier sur environ 50 feuillets
principalement en fin de volume, recettes manuscrites a l'encre et au crayon a papier
sur les 2 dernicres pages blanches. Bon exemplaire.

L'édition originale a paru en 1811 en allemand sous le titre "Obetrheinisches
Kochbuch" et, toujours chez Risler 2 Mulhouse, en francais en 1829 (rééditée en 1842
dans une édition partagée avec la librairie C. Detloff a Bale). Elle sera suivie d'une
deuxieme partie qui ne sera publiée en frangais qu'une seule fois en 1833. Ce sont les
seules éditions anciennes en frangais, elles sont rares, le premier reprint date de 1981.
(Vicaire, Bibliographie gastronomique, 239 ; H. U. Weiss, Gastronomia, 3664, Bitting,
540 : "The work is very rare, particularly the two parts together")
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87. THURIES, Yves (directeur de la publication). Pastissaria n° 4.

Cordes, Editions EDITAR, 1993.

320 x 240 mm, 99 pp., nombreuses ill. couleurs. Reliure cartonnée d'éditeur, petit accroc sur premier plat,
bel exemplaire.

La collection complete comporte 12 volumes.
20

88. THURIES, Yves. Le Livre de Recettes d'un Compagnon du Tour de France. 1. Patisserie
frangaise.

Cordes-sur-Ciel, Société Editar, 1980.

260 x 257 mm, 413-(3) pp., nombreuses illustrations couleurs en pleine page et dessins n/b. Reliure skyvertex
d'éditeur, piqures de rousseurs sur tranche sup., minimes épidermures et frottement en haut du dos. Bel
exemplaire.

Tome 1 seul.
80

89. THURIES, Yves. Le Livre de Recettes d'un Compagnon du Tour de France. 3. La Nouvelle
Pitisserie. Les Pieces Montées. Le Travail Du Sucre.

Cordes-sur-Ciel, Société Editar, 1979.

260 x 257 mm, 421-(3) pp., nombreuses illustrations couleurs en pleine page et dessins n/b. Reliure skyvertex
d'éditeur, rousseurs sur tranche sup. Tres bel exemplaire.

Tome 3 seul.
80

90. URBAIN-DUBOIS. La cuisine de tous les pays - études cosmopolites.
Paris, E. Flammarion, (1926).

In-8 (235 x 175 mm), XXV pp., pp. 26-732, pp. II-XXV, (2, 6) ff. publicités de 200 x 135 mm insérés, 377
figures n/b in-texte, douziéme édition. Reliure toile d'éditeur, petites traces de mouillure en marge des 40

dernieres pages, 4 ff. avec pliure angulaire avant le rognage, petit choc angulaire au premier plat, bon état.
70




91. VEYRAT, Marc. Fou de saveurs.

Paris, Hachette, 1994.

285 x 230 mm, 191 pp., nombreuses ill. couleurs. Reliure cartonnée illustrée sous jaquette plastique illustrée,
état neuf.

15

92. VILLATTE DES PRUGNES, R. En Bourbonnais. La
Cuisine (bourbonnaise). Préface d'"Edouard de Pomiane
Moulins, Crépin-Leblond 1949.

189 x 142 mm, 116-(2) pp., ill. n/b en frontispice et quelques ill.
n/b in-texte de M. Brulard. Broché, premiére de couverture
illustrée, quatrieme de couverture partiellement détachée (25 mm),
papier du dos fendu en téte, ex-libris Rouvrier de Vaulgran collé
sur deuxiéme de couverture, état correct.

60

93. WEBER-DRESDEN, J. M. Erich. Ecole et Pratique du Patissier. Le trésor de la patisserie moderne
contenant environ 1000 recettes spéciales, 266 illustrations du texte et 42 tableaux en 4 couleurs.
Avec un patron de tous décors en grandeur naturelle pour les pi¢ces montées. Theory and Practise
of the Confectioner. Escuela y Practica del Confitero. Edition en anglais, frangais et espagnol.
Internationaler Fachverlag (International Publishing Office) J. M. Erich, s.d. (vers 1930).

In-folio (300 x 233 mm), 444 pp., 266 ill. n/b in-texte, 42 pl. couleurs (dont certaines avec des serpentes
légendées), ouvrage trilingue. Reliure d'éditeur demi-percaline a coins, plats en toile, rousseurs

particulicrement sur les premiers et derniers feuillets, feuillet de titre déchiré sur 25 mm, bon exemplaire.
60
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